
 

CARTA – 30 € 

ENTRANTES 

CECINA DE LEON CON ACEITE DE ALBERQUINAS 

TERRINA DE FOIE CON BORRAJAS Y PAN DE PASAS 

ENSALADA DE MUSLOS CONFITADOS CON RUCULA Y VINAGRETA DE MODENA 

MENESTRA DE LA RIBERA CON REFRITO DE JAMON 

TALLOS DE BORRAJAS CON ARROZ Y ALMEJAS 

TORTILLA DE BACALAO Y BORRAJAS 

 

SEGUNDOS PLATOS 

LOMOS DE MERLUZA CON ORIO DE LIMA Y ALCAPARRONES 

SALMON CON TALLARINES DE CALABACIN Y SOJA 

SECRETO IBERICO CON JUGO ESPECIADO 

CONFIT DE PATO ASADO CON PURE DE ALBARICOQUE Y SALSA DE MOSCATEL 

SOLOMILLO IBERICO CON MOSTAZA Y CEBOLLETAS EN TEMPURA 

TRIO DE HAMBURGUESAS ESTILO DEL CHEF 

 

POSTRES 

TARTA DEL OBRADOR 

PASTEL DE REQUESON CON MIEL Y PIÑONES 

SORBETE DE FRUTAS 

HELADOS ARTESANOS 

 

ENTRANTES + SEGUNDOS PLATOS + POSTRE + BODEGA = 30 € +IVA 

(MÁXIMO PARA MESAS DE 10 PERSONAS) 


