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Gretrantes
Jamoén y lomo ibérico de Guijuelo
Virutas de foie natural con tostas
Tacos de borraja con arroz y almejas
Alubias de Luesia con muslos de pichén
Verduras de la ribera con ternasco
Revuelto cremoso de esparragos y vieira
Cecina de Ledn con aceite empeltre
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Merluza al vapor con puré trufado
Rodaballo con acelgas y orio de trigueros
Salmén con gambas a la mostaza antigua

Muslo de pato asado al horno con manzanas
Wellington de pularda con chocolate y naranja
Solomillo ibérico con salsa de vino

Yostres.
Pastel del obrador
Helados artesanos

Sorbete de mojito
Trufas heladas

Entrantes + sequndos platos + postre + bodega
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