
Carta
de

Primavera



Croquetas artesanas de jamón ibérico y tomate seco de Caspe (2 ud)
7€

Croquetas artesanas de bacalao con fritada aragonesa (2 ud)
7€

Ensaladilla de gambas al ajillo
6€

Focaccia de batida de Jamón de Teruel  (2 ud)
8€

El clásico “Guardia civil” (2 ud)
(Sardina ahumada, tomate, pepinillo y pimiento)

10€

976 34 43 86www.restaurantegayarre.com@gayarrerestaurante

Antes de comenzar

Ctra. del aeropuerto nº 370 50190 

Entrantes
Espárragos blancos naturales de la huerta de Zaragoza a la brasa

24€

Huevos rotos con patatas chips, papada; alcachofas y foie a la plancha
(Opción de añadir 10 gramos de caviar iraní/+30€)

27€

Callos a la madrileña
24€

Menestra de primavera con huevo 65º y crema de espárragos asados
26€

Jamón de bellota 100% ibérico “Beher Oro”, DOP Guijuelo
35€

Caracoles estilo Gayarre con alioli casero
24€

Colmenillas frescas con foie y salsa de Pedro Ximenéz
28€



Pescados
Caldereta de carabinero con merluza, rape, calamares y almejas en salsa americana

38€

Lomo de bacalao ahumado con borraja y base de chilindrón
30€

Calamar de potera relleno de langostinos tigre y verduritas
36€

Rape a la parrilla
32€

976 34 43 86www.restaurantegayarre.com@gayarrerestaurante

Ctra. del aeropuerto nº 370 50190 

Nuestros arroces
Tallos de borrajas con arroz y almeja

26€

Arroz al horno con carabineros (Mínimo 2 personas)
32€

Carnes
Albóndigas de Ternasco de Aragón, IGP a la jardinera

26€

Lechazo asado al estilo Gayarre con patatas panaderas y ensalada aragonesa
32€

Solomillo de ternera a la parrilla
32€

Costillas de Agnei Ibérico (cordero aragonés de calidad superior) 
con patatas fritas caseras

33€

Mejor Steak Tartar 2025 de Aragón
36€



976 34 43 86www.restaurantegayarre.com@gayarrerestaurante

Ctra. del aeropuerto nº 370 50190 

Postres
Cañas de Remolinos

8€

Tatín de manzana
8€

Tarta Alaska
8€

Flan de nata y fresas con sopa de naranja 
8€

Carro de quesos
(Degustación de 4 quesos a elegir de nuestra selección)

12€
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