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Evdrardes a cernpaiilil
Cuajada de guisante con crema de zanahoria y gel citrico
Roscon de bacalao a la baturra

Esparagos blancos con su vichisoisse y sardina ahumada

Arroz de jamon con perrechicos

LSW@W

Merluza de pintxo al estilo Orio
Bacalao confitado estilo ajoarriero con huevo a 65 °C
Presa iberica a la parrilla con verduritas salteadas
Solomillo de ternera a la parrilla (+8€ Suplemento)

Lechazo asado al horno con patatas panadera (+8€ Suplemento)

Lstres

Degustacion de dos dulces caseros

Carro de quesos, degustacion de 4 quesos
a elegir de nuestra seleccion (+12€ supl.)

Bodega: CARE Macabeo Chardonnay o CARE Sobre Lias y agua mineral

45€ IVA INCLUIDO

Este menu se servira exclusivamente en horario de comida y a mesa completa.
Suplemento de terraza 4€ por persona

@gayarrerestaurante & www.restaurantegayarre.com €Q 976 34 43 86

@ Ctra. del aeropuerto n° 370 50190
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