
Carta
de

Verano



Croquetas artesanas de jamón ibérico y tomate seco de Caspe (2 ud)
7€

Croquetas artesanas de bogavante y sofrito de calamar (2 ud)
8€

Ensaladilla de gambas al ajillo
6€

Laminas de secreto de I.G.P. Cerdo de Teruel 
sobre bocado de arroz al encostrado (2 ud)

7€

El clásico “Guardia civil” (2 ud)
(Sardina ahumada, tomate, pepinillo y pimiento)

10€

976 34 43 86www.restaurantegayarre.com@gayarrerestaurante

Antes de comenzar

Ctra. del aeropuerto nº 370 50190 

Entrantes
Foie y perdiz en terrina con gargouillou de verduras encurtidas

29€

Tomate de temporada en ensalada con bonito escabechado en casa
24€

Laminas de entrecot de Ternera del Pirineo ahumado 
con yema texturizada y fritada aragonesa

26€

Menestra de Verano con huevo 65ºC
26€

Jamón de bellota 100% ibérico “Beher Oro”, DOP Guijuelo
35€

Setas de temporada
28€

Caviar Iraní de Beluga 10gr 
con tostas y mantequilla 

39€



Pescados
Caldereta de carabinero con merluza, rape, calamares y almejas en salsa americana

38€

Lomo de bacalao al estilo ajoarriero
30€

Calamar de potera relleno de Carabinero y verduritas
36€

Rape a la parrilla
32€

976 34 43 86www.restaurantegayarre.com@gayarrerestaurante

Ctra. del aeropuerto nº 370 50190 

Nuestros arroces
Tallos de borrajas con arroz y almeja

26€

Arroz al horno con carabineros (Mínimo 2 personas)
32€

Arroz cremoso de longaniza, setas de temporada y trufa de verano
29€

Carnes
Albóndigas de Ternasco de Aragón, IGP a la jardinera

26€

Lechazo asado al estilo Gayarre con patatas panaderas y ensalada aragonesa
32€

Solomillo de ternera a la parrilla
32€

Costillas de Agnei Ibérico (cordero aragonés de calidad superior) 
con patatas fritas caseras

33€

Mejor Steak Tartar 2025 de Aragón
36€



976 34 43 86www.restaurantegayarre.com@gayarrerestaurante

Ctra. del aeropuerto nº 370 50190 

Postres
Cañas de Remolinos

8€

Melon, mojito y  lima
8€

Tarta Alaska
8€

Flan de nata y fresas con sopa de naranja 
8€

Carro de quesos
(Degustación de 4 quesos a elegir de nuestra selección)

12€
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