MENU DE NOCHE VIEJA 2016

Jamon de Guijuelo, pan con tomate y aceite de oliva Virgen al
centro de mesa

Yogur de foie con caramelo de PX y nuez moscada

Gyozas de txangurro y crema de porrusalda

*kk

Coctel de marisco con pifa, salsa rosa y laminas de bogavante al
estilo “Gayarre”

*k®

Rape mechado con langostinos, acompanado de patatas estofadas
en salsa de almendras y pencas de acelga.

*kk

Centro de solomillo de ternera, pure de manzana y dados de
patata al tomillo con salsa de aromas

*kk

Tatin de melocoton

*kk

Glarima Gewurztraminer Chardonnay
Vina Pomal Reserva
Juve Camps
Aguas minerales y café

Dulces navidenos y uvas de la suerte

PRECIO POR PERSONA: 85€ (IVA incluido), incluye servicio de autobus de ida y vuelta

CENA CON COTILLON: 125€ (IVA incluido), incluye: Bolsa de cotillon, Barra Libre y
Discomavil hasta las 4h am, y servicio de autobus de ida y vuelta

GAYARRE

RESTAURANTE

Ctra. Aeropuerto, n° 370 50190 Zaragoza T: 976 344386/ F: 976 311686
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